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Generationswechsel in der Dorfaue

TRADITION Neue Inhaber des Restaurants wollen Bewahrtes fortsetzen

Wittenau - Die Geschichte
des Restaurants Dorfane in
Alt-Wittenan reicht bis in das
19, |ahrhundert zurock. Seit
jeher wird das denkmalge-
schiitzte Gebdude auns dem
Jahr 1840 mit s=inem typi-
schen Dorfangercharakter
gls Gastwirtschaft genutzt
Manche alteingesessenen
Reinickendorfer kennen
noch den Spitznamen Fad-
den-Schulze”, der auf den
seit 1905 dort ansiassigen
Gastwirt Albert Schulze zu-
riickgeht. Padden =ind dbri-
gens Hroiten, die seinerzeit
im Dorfteich lebten und eine
Kangvolle Untermalung von
Speis und Trank beisteuerten.

Die MNeuzeit ist mittler-
weile auch schon mehr al= ein
Vierteljahrhundert alt, seit 26
Jahren leitet die kroatizche
Familie EBurazin die Geschi-
cke. Doch Tomas und seine
Ehefran [asna ziehen sich nun
schweren Herzens aus dem
gltiven Geschaft zuriick. Sie
sind glicklich, nene Inhaber
gefundsn zu haben, welche
die Tradition kroatischer und
internationaler Kiche fort-
satzen wollen, Hrvoje Skaro
und [vica Bilic heiffen mit Be-
ginn des Monats September

=

Tomias Burazin () Ubergibt die Laitung an Ivica Bilic.

die beiden Verantwortlicheamn.
Der gelernte Restaurant-
fachmann Bilic legt Wert auf
die Feststellung, dazs kesine
radikalen Anderungen ge-
plant =ind. Bewihrtes, unter
anderem der Name und die
Speisekarte, will man beibe-
halten, o der 40-Jahrige. Er
verfigt iber sine 20-jahrige
gastroncmische Erfshrung
und kennt sich bestens im
Bezirk aus. Wir sind wvoll
motiviert”, erzihlt Ive, wie er
von Freunden und Bekanntan
genannt wird.

Das EBewdhrte in der
Dorfaue sind vor allem die
Fleischgerichte. Es gibt eine
grofie Auswahl. Das Fleisch

Folg

stammt ausnahmslos vom re-
nommierten Fleischgroffhan-
del Wache, Zu den Verkaufs-
schlagern zahlen die Halbsle-
ber _Berliner Art", Spareribs
oder auch die Hausplatte mit
gemischten Fleischsorten.
Egzl ob Speisen deutscher
krpatischer oder internatio-
naler Machart: Die Stamm-
kundschaft, zu der auch seit
vielen [ahren Bezirksbiirger-
meister Frank EBalzer gehort,
weilt die grofizigigen Port-
onen zu schatzen. Der Folus
liegt laut Bilic auf der Ver-
wendung von Frischeprodul-
ten, Daher finden =aisonale
Gerichte immer einen Weg
zuf die Teller Als Beizpisle

seien Spargel, Maischolle,
Pfifferlinge, Wild oder Gans
genannt.

Einige Movitaten scll es
dann doch zeben, So wird
demnichst eine Wochen-
karte mit zusitzlichen wech-
selnden Gerichten angebo-
ten. Auch selbstgemachter
Kuchen kommt mit ins Port-
folio, Themenwochen kon-
nen weitere Akzente setzem,
ersimals soll es jetzt ein Ok-
toberfest mit typisch baye-
rizchen Schmankerin geben.
Meu ist gleichfalls der Chef-
koch. Alex Lishschner verfiigt
iaber langjahrige Praxs in
der gehobenen Gastronomie,
Hans Sanssouci” und  Altes
Zollhau=" waren nur zwel von
mehrerean namhaften Static-
nemn.

Die Dorfaue bietet im I[n-
nenberzich rund 100 Gisten
einen Flatz. Ein separater
Raum hietet sich fir Feiern
und Gesellschaften an. In der
warmen [azhreszeit ist der
Terrassenbereich die erste
Wahl, inmitten von grinen
Pflanzen und bunten Blumen
finden noch einmal 100 Besu-
cher ein Flatzchen. Gedfinet
ist Aglich von 12 bis 22 Uhr
sonntags schon ab 11 Uhr ks

Neuer Chefarzt
am Dominikus

Hermsdorf - Seit dem
Sommer st Dr. Andreas

die und Unfallchirurgie im
Dominikus-Krankenhaus.
Zu den Spezialgebicien
des 43-Jahrigen zahlen
die Endoprothetik sowie
die minimalinvasive Ful-
chirurgie. Darber hinaus
liegen seine medizinischen
Schwerpunkte  in knor-
pelerhaltenden Eingrif-

fen sowie Schulter- wnd
Enisarthroskopien. In der
Dominikus-kKlinik  plant
Andreas Pappas die Etab-
lierumg des OP-¥erfahrens
M (minimalinvasive Ful-
chinurgie).
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